12 Eocher i;h 'i'est

Kleine Kocher fiir kleine Boote

Auf Kleinkreuzern von 20 bis 23 Fu’l?r ist selten Platz fir einen ausgewachsenen Gasherd mit
separater Flasche. Desha’rb\hahEn wlr kumpakte emﬂ

Bauart auf ihre Bnrdtaugllchkeit getestet Welch@r Brenner
Spiritus-Brenner oder| hq@derne Hocher miE Gaskartusc e? Tn'lu

uch auf kleinen Kreuzern
michte sich die Crew am
Morgen ein Heilgetrink zu-
heraiten konnen, das die Le-
bensgeister weckt, ohne lan-
ge Wege zur nichsten Cafeteria oder zum
Bécker im Ort zuriickzulegen. Da aber auf
Booten der Klasse von 20 bis 23 Full in der
Regel kein Platz fiir einen zweiflammigen
Spirituskocher oder gar eine fest instal-
lierte Gasanlage vorhanden ist, muss die
Crew auf kleinere, einflammige Kochor-
Systeme ausweichen, mit denen man am
Abend sogar einfache Mahlzsiten wie Pas-
ta, Bratkartelfeln oder Siilspeisen, wie die
insbesondere von Kindern heifigelieblen
Pfannkuchen, rubersiten kann.

Bei der Auswahl der insgesami zwilf
Kocher haben wir die verschiedensten
Systeme ausgewiihlt und auf ihre Eignung
fir den Bordgebrauch hin petestet: Dabei
waren zwel klassische Spirituskocher mit
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nachfiillbaren Tanks (Orign wund Can],
gwei Spiritus-Komplettsysteme aus dem
Outdoorbereich mit Topfen und Plannen
[Trangia und Esbit), sechs Brenner, die di-
rekt aufl verschiedenartige Gaskartuschen
geschraubt werden (Edelrid |, Dragon 114,

Primus ,,Duo Stove”, MSE . Superfly”, Op-
timus ,Crux”, Coleman .F1 Spirit" und
]r-lhml GCS") sowie der Brenner ,Biou-

vac” mit Standful von Campingaz und
der verbreiteten Kartuschenkocher BS 100
von Bright Spark.

Interessant waren fiir uns bei dem Test fol-
gende Eigenschaften: Wie schnell bringen
die Kocher einen drai viertel Liter Wasser
in den systemelgenen Tpfen/Kesseln baw.
in einem dinnen Standard-Edelstahltopf
zum Kochen und wieviel Brennstoff ist da-
fir erforderlich? Wie verhalt sich der Ko-
cher bef etwas Wind, wenn die Kochorgie
bei schiinem Wetter einmal in der Plicht
stattfinden soll? Hierfiir haben wir sinen

steme unterschiedlichster

ﬁht ﬁaﬁ REHHEH"’ Der klassische
nd n‘tm.. Gy‘ald Sinschek, Jonny Peters

dass am
Bremner mit zwei Meter pro Sekunde unfe
riv zwei Beaufort anlagen, wobel wir disse
Wert mit einem zuverlissigen Handwind-
messgerit justiert haben. In einem dritten
Testdurchlauf wurden alle Brenner einem
JSlannkuchen-Brat-Test”

Standventilator so ausgerichtet,

[#ur Freude de
pesamten Redaktion!) unterzogen. Hierbei
wollten wir Unterschiede bei der Hitz
verteilung der teilweise sehr verschieden
grofien Brennerkipfe und Flammenent
wicklung ermitteln. Fiir diesen Test v
wendeten wir, sofern vorhanden, die 2
behdrpfannen (Trangia, Esbit, Jetbodl) als
auch eine beschichtete Aluminiumpfanng
mit etwa 2,5 Millimeter dickem Boden.

Besonders wichtig waren auch Kriter.
en wie Standfestigkeit des Kochgeschims
auf den Haltern, Stabilitdt, eine moglichs
komplette Ausstattung mit wichtigen oder
praktischen Details und eine bordtaugh:
che Badienung.
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Anzeige des Temperatursénsors im Wasser.
Rechts im Bild der Ventilator und Zeitnahme

Als Hochleistungsgerite haben sich die
sufschraubbaren Kartuschenbrenner he-
rusgestellt. In nur vier Minuten unid
15 Sekunden beispielsweise brachie
der .Super Fly* von MSR als Testy

Doppelt so grofe Standfidche
dank Nachristfuf mit an-
klappbaren Beinchen.
Die Aussparun-
gen in verschie-
denen Radien erlauben die Benultzung
fiir unterschiedlich grofie Kartuschen

schnellster den rln/-r vierte I1l‘t‘%\“-‘~l"‘l\\ km:nplx/'n‘ ﬂf‘«qltnr' Bann dre

im Edelstahltopf in Wallung—DabeiVver-
brannte er mit zwill Gramm — wir haben
die Kartuschen jov ils vor+ nach tiif'm

- Test gewogen - zllﬂrf%\ {5 W htu'.l'!}::u" [.
Die Ventile haben\wir bet den Versuc hi-n

nicht voll aufgedreht, sondern folgender-
maBen justiert: Zuerst wurde das Ventil

VT B85-80

weil zu, dass sich die Flamm n wenig)
\NTHN;\YCP/ und nicht seitlie /|:|||<:14:1]} -
boden (1 /;': ntimeter Durchmesser) hers

m:\g\—funhq dberr. Mit dieser Eipste hmh )/
der effizienteste Mittelweg aus Heizlels-

tung und Brennstoffverbrauch gegeben,
SchlieBlich soll die Kartusche miglichst
lange halten. Ahnlich gute Ergebnisse lie-
ferlen die Modelle von Edelrid und Cam-
pingaz mit jeweils vier Minuten 30 Se-
kunden wnd einem Verbrauch von 13/12
Lsrami.

Am meisten Geduld muss die Crew fiir
die Tasse Tee mithringen, wenn ein Spiri-
tuskocher an Bord ist. Die beriichtigle roto
Laterne hat der Trangia-Kocher verdient,
der sich reichliche neun Minuten Zeit liel,
um das Wasser zum Kochen zu bringen.
Das sehr dhnlich aufgebaute System von
Eshit bendtigte fiir diesen Versuch sieben
Minuten und 15 Sekunden, wie auch der
Klassiker von Origo. Nur der vierte Spiri-
tusbrenner, Can, konnte mit sechs Minu-
ten 30 Sekunden niher an die Ergebnisse
der Kartuschenkocher heranreichen.

Im zweiten Testparcours, ein Liter Was-
ser bei einer Windgeschwindigkeit von
2 m/Sek. zum Kochen #u bringen, fielen
die Ergebnisse noch deutlicher auws. Nur
vier Brenner haben die Aufgabe in einem
vertretbaren  Zeitrahmen von 15 Minu-
ten iiberhaupt bewiltigen kinnen, waohei
sich gexeigt hat, dass insbesondere die >

'

GlelchmaBiges Bratergebnis auf dem Crux-
Brenner von Optimus (oben). Esbit (Mitte)
und Trangia (unten) liefern wenig appetit-
liche Ergebnisse, die keinen Gourmet aus
der Koje locken konnen

Kartuschenarten
und Anschliisse

Stechkartusche (Mitte)

Sobald der Brenner mit einem

Hebel oder Blgel an der Kartusche
befestigt ist, sticht ein Dom in die
Vertiefung auf der Oberseite der Har-
tusche. Dabei ist darauf zu achten,
dass die Vertiefung sauber ist, da
ansonsten — trotz Dichtung - Gas
ausstromen kann. Der Vorteil liegt in
der weit verbreiteten Verflgbarkeit
dieser Kartuschenart. Der grobte
MNachteil ist, dass die Kartusche erst
nach volistandiger Entleerung vom
Brenner abgenommen werden darf,
da sie Ober kein Ventil verflgt, Stech-
kartuschen gibt s in verschiedenen
GroBen.

Schraubkartusche (links)

Bei der Schraubkartusche wird der
Brenner an ein standardisiertes
Gewinde geschraubt, das zudem
aber ein Ventil verfugt. Dieses Ventil
schliefit den Gasbehalter automa-
tisch, wenn kein Brenner montiert
ist, Der groffe Viorteil liegt also in der
Maglichkeit, Brenner und Kartusche,
etwa zum besseren Verstauen,
trennen zu konnen. Der Machteil ist
das spezielle und vielleicht nicht
dberall erhaltliche System. Allerdings
gibt es Adapler, mit denen auch
Stech- und Bajonetkartuschen an
Schraubbrennern befestigt werden
kinnen. Schraubkartuschen gibt es.
in varschiedenen Gréfen.

Einfache Ventilkartusche (rechts)
Hier wird der Brenner dber kleine He-
bel oder einen Drehverschluss an der
Kartuscheg montiert, bei der ein Ventil
das Ausstromen von Gas verhindert,
wenn kein Brenner aufgesteckt ist.
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Warmeatauscher am Topf von Jetboil. Das
umlaufende, gefaltete Blech vergriBert
die Oberflache und heizt dem Topf in der
Peripherie kraftig eln

Aufschraubsysteme mit kleinem Brenn-

kopf (Optimus und I:.u|1=|114|)\:l oder die als

Windschute ausgefirhrie up[fu age (Pri-

mus und l(dl':l klar_ LIlJLIIl!h n sii

sochs h-'lm ten, und zehn S inden fiihrt

der . Crux’ wrr -Optimus das Feld .m\:h r
1@n is

o hpmm mit seghs
Minuten 3 411

unwesentli
langsamer, r"l.l‘uli‘lr. Systeme brachien es
in dem Testzeitraum nur auf 72 bis knapp
a0 Grad, Jetboil und Origo wollten iiber
haupt nicht so recht warm werden. Als
untauglich fiir die Open-Air-Kochsession
zeigl sich der Kocher von Can: Trotz einer
Warmlaufphase von fast zwei Minuten —
Spiritusbrenner bendtigen immer ctwas
Zeil, bis sie warmgelaufen sind und volle
Leistung mit einer stabilen Flamme brin-
gen — wehte die Flamme bei vier Versu-
chen sofort aus.

Unterschiedliche Abstinde zwischen
Brenner und Topfhalterung, die Formen
der Brennerkiipfe und die Regulierungs-
miglichkeiten der Flammen haben auch
bei dem | Brattest” zu sehr unterschiedli-
chen Ergebnissen gefiihrt. Esbit, Trangia,
Jetboil und Can sind keine aunsgewiesc-
nen Plannkuchen-Gerdite, alle anderen
haben gute bis sehr gute Ergebnisse ge-
zeigl. Die Hitzeverteilung erfolgl bei den
drei Schlusslichtern mit Spiritusbetrieb
viel zu punktuell: Wihrend die Plannku-
chen in der Mitte stark gebriiunt und fast
schwarz sind. ist der Teig am Plannenrand
teilweise noch fliissig oder zumindest un-
gegart (Trangia). In der von Jetboil geliefer-
ten beschichteten Planne klebte der Teig
bei zwei unterschiedlichen Versuchen mit
und ohne Fett derart am Plannenboden,
dass im Prinzip kein Ergebnis vorlag,

Bei den Koch- und Bratergebnissen
muss man neben der Zeit aber auch die

Adapter fir Stechkartuschen: Hiermit kénnen auch Schraub-Brenner benutzt werde
diesem Adapter (rechis) passen Schraub-Brenner auch auf schlichte VentikKartusch

Brennstoffkosten in Relation setzen,
schnellste Bl}irihlskt]:;hur (Can) hat zwar
% ; 32 Gramm ver-

\h[‘dlld hy und lhl-r von l'~¢h|l auch immerhin

auf—den Preis
1.l."'|f][ l:ll.l HI‘IJTHHtH" Spiritus
im q'r'i"'l-'[-,h"ﬂ h|zu Kartusch Jl"ijli-}[/ﬂ?.ili"ﬂl

1 —sehr gut da—Hei—einemangemommenan

Prieis von neun Euro fiir eine 450 Gramiim-
Kartusche liegen die Kosten bei etwa zwei
Cent pro Gramm, also 24 Cent fiir den
Kochvorgang bei dem MSR-Brenner. Spi-

Brennstoffe

Gasmischungen

Der Brennstoff
fiur Kartu-
schenkocher
besteht in

der Regal aus
einem Propany
Butan-Gasge-
misch. Wenn
der Gaskocher
auch in beson-
ders kalten Regionen bei Temperatu-
ren unter finf bis zehn Grad Celsius
verwendet werden soll, empfehlen
Fachleute ein Gemisch mit niedrigem
Siedepunkt aus Propan, Butan und
lsobutan.

Spiritus
Wird handelsiblicher Brennspiritus
mit 10 % Wasser verdinnt, rufit er
deutlich weniger bei nahezu gleicher
Heizleistung. Spiritus emreicht seine
volle Heizleistung arst nach einer
Erenndauer von mindestens einer
Minute, sobald er etwas erwarmt ist,

Der

ritus kostet nur etwa ein Zehntel

wie Kartuschengas, sodass salbst

nem deutlich hiheren Varbrauch -
Gramm bei dem Can-Kocher Kost
weniger als sieben Cent, also nur
knappen Drittel, entstehen. Bei de
samen Spiritushrennern wird das
Leistungsverhiilinis noch besser. D
[aklor hingegen mag fir manchen
zu vernachléssigen sein. Schiliofli
hen sich die Uhren an Bord deutlic
samer als im Alltag.

Im Prinzip gilt in Hinblick auf di
struktionsform der Gaskocher: je |
also jo niedriger der Schwerpunkt
besser. Ebenso ist eine moglichst
Auflagefliche von Topf oder Pfan
den im Idealfall gezahnten Topf
an Bord eines kippeligen Kleinks
wichtig. So gesehen steht der Koch
Bright Spark ganz oben auf der ,Eig
Hitliste", dicht gofolgt von Origo un
Die Systeme von Trangia, Eshit un
pingaz bieten ebenfalls hohe Kipp
heit. Die Turmsysteme aus einer |
450 Gramm-Kartusche und aufgesc
tem Brenner haben den ungiins
Schwerpunkt zur Folge. Zum Ve
thront die Unterkante des in den Te:
wendeten Edelstahltopfes auf dem
ner von Edelrid in einer lichten Hal
24 Zentimetern, auf dem niedrigen |
von Bright Spark hingegen steht de
boden nur elf Zentimeter Jiiber G
Zwei andere Vergleichswerle sp
auch fiir sich: Sage und schreibe 28,
timeter Durchmesser hat die Auflags
von dem Bright Spark-Kocher, nu
zehn Zentimeter Durchmesser steh
dem | Crux* von Optimus zur Verfi
Auf welehem der beiden Modelle o
ler Gulasch-Topf also ruhig mal etw



wd her rutschen darf, ohne dass eine rie-
gge Sauerei unter Deck die Folge ist, liegt
wf der Hand. Bel den Kartuschenkochern
wllte man darauf achten, dass die hohen
md kopflastigen Systeme mit extra grofien
fandfiifen nachgeriistel werden, Diese
peistens klappbaren Kunststofffiile wer-
fen an den wulstartigen unteren Rand der
faskartuschen geklemmt, Sie vergriBern
die Standfliche um his @u 100 Prozent,

Kemfort und Sicherheil bringt auch Aus-
fattung, wie gule Flammenjustierung,
lindung und Ziindsicherung. Lisst sich
die Flamme nimlich nur sehr aufwendig
poder schlecht regulieren. kann sie seit-
lich am Topl hervorschlagen und zu un-
fontrollierten, hektischen Bewegungen
fihren, wenn plitzlich das Armelbiind-
then rl.m' tewren ‘mgrl]m ke zu mh noren

werden, damit die Heizleistung reduziert
wind. Miichte man dann noch andere
Einstellungen an der Deckelplatie vor-
pehmen, wird es richtig kompliziert. Mit
giner Messerspitze muss man die Kappe
wif dem Brenner fixieren, withrend etwa
mit einer Gabel die Deckelplatte zu- oder
aufgeschoben wird. Das alles passiert bei
pffener Flamme und ist dementsprechend
gefiihrlich. Deutlich besser lisst sich der
Kocher von Origo mit einem von aulen 2u
bedienenden Schieber einstellen. Ein ihn-
liches Schicbersystem bei Can hingegen
funktioniert nicht zuverlissig. Selbst bei
geschlossenem Deckel schlagen die Flam-
men seitlich hervor, da zwischen Deckel
und Brenner ein Abstand von fast fiinf
Millimetern besteht und der Deckel in sei-
ner Filthrung mit viel Spiel montiert ist.
Viel besser steht o5 um die Justierung
der Flamme bei allen Kartuschenkochern.
Wenn hier zudem eine elekirische Piezo-
findung integriert ist (MSR, Edelrid,
Campingaz, Bright Spark und Jetboil) und
suferdem eine Ziindsicherung die Gasau-
fuhr abriegelt, wenn ein Windhauch die
Flammae léscht (Bright Spark), gibl es ein
dickes Komfort-Plus. Praktisch ist auch,
wenn das Kochsystem wie bei Trangia,
§ Eshit oder Jetboil serlenmillig eine gewis-
{ % Auswahl an Kochgeschirr enthill. So
legt Esbit filr insgesami rund 90 Euro eine
§ Manne, zwei Toiple sowie 2wei zehr kleine
! Teller mit ins Set und auch Trangia kommt

Der Crux von Optimus ist Kaum grafer als
ein Feuerzeug. Er passt fir den Transport
zudem genau in den Hohlboden einer
Gaskartusche

ﬁuﬁnumn:] e llmin'll.fl.'!nl.'l:i'-r W:erl stan-
scher” aus cinem eng gefalteten Blech-
streifen (wie in einem Autokiihler), der
die beheizte Oberfliche vergrilfiern soll.
Wandert die Hitze unter dem Kochgeschirr
nach aubien, strimt sie durch dieses Blech
und erwiirmt den Topfboden zusitzlich.
Wenn man die Kochzeit und den Brenn-
stoffverbrauch dieser zwei Systeme mil
den Werten dhnlicher Kocher vergleicht,
funktioniert die Idee offensichtlich. .

Fazit: Jede Wocherart hat ihre spezifischen
Vor- und Machteile. Wir haben die Vergabe ei-
nes TestsiegerPradikats nach Gas und Spi-
ritus getrennt, weil jeder hier seine Vorlieben
haben wird. Gaskocher sind sehr effekliv
und erhitzen Speisen schnell, Spintusbren-
ner hingegen sind ginstig im Betrieb, Dafur
sind aber beispielsweise die Kartuschen des
Gas-Testsiegers Bright Spark nicht dberall
7u bekommen, und der Testssieger aus der
Kategorie Spiritusbrenner, der Origo-Kocher,
fordert seinem Mutzer teilweise recht viel Ge-
duld ab. Beide Kocher zeichnen sich durch
sehr flache Bauart und damit einen tiefen
Schwerpunkt, eine grofe Auflagefiache fr
Topfe und Pfannen sowie gute Ausstatiungs-
details aus, Das kleine Manko der Gashkar-
tuschen-Verflgbarkeit 1asst sich durch gute
Planung und einen ausreichend grofien Vor
rat umgehen, und fur den Origo braucht man
einfach etwas Zeit, Davon sollte auf einemm
Segeltorm aber genug vorhanden sein.
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Brennergrofien: Im Prinzip gilt: Je groBer
der Brenner, desto gleichmagiger die Hit-
reverteilung, je kieiner der Brenner, desto
besser st er fur Windbetrieb geeignet

Kleinkochern an Bord?

Obwohl kleine Kartuschenkocher
ohne spezielle Halterungen in der
Kochecke recht wackelig stehen,
miacht beispielswelse der Versicherer
Pantaenius keine besonderan
YWorgaben zum Betrieb der Brenner,
Es gibt fir privat genutzte Yachten
keine Vorschriften zur Befestigung
oder Uberprifung der Systeme.
Ebensowenig missen die Kartuschen
auf besondere Art und Weise
gelagert werden. .Brandunfalie, die
ihre Ursache in der Pantry haben,
machen einen verschwindend kleinen
Anteil in der Statistik aus®, so
Helger Flindt von Pantaenius. .Wenn
nicht gerade grobe Fahrlassigkeit
als Ursache auszumachen ist, sind
Schadensregulierungen in diesem
Bereich kein Problem®. Als grobe
Fahridssigkeit schildert Flindt den
Fall des Yachteigners, der unbedingt
bei Temperaturen nahe des
Gefrierpunktes seine Yacht lackieran
wollte: Um die Farbe auf eine
streichfahige Temperatur zu bringen,
stellte er den Lackeimer auf den
Gasherd. Die dabei entweichenden
Lésungsmittel stiegen dber den
Topfrand und sanken zu Boden.

Dort sammelten und entzindaten sie
sich auf nicht nachvollziehbare Art
und Weise.

Das Schiff brannte vollstandig ab.
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Bewertung

Trangia-Kocher sahr
prakiisch, standfest
und im Betrieb

Zwei Punkte Ahmf
fiir Brateigenscha
ten und schwierige

Bl:#ﬂjsch verpacken,
r Warmeatau-

ahnlich didtig wie
bel Trangia. Em
Punkte Abzug fir
Brateigenschaften
und schwienge

Justierung
FIar e

Justenng
i L da

etwas Wind wird
allerdings Wasser
kachen aur Gedulds-
Emtu: Sehr gut ist

wie Topfhalter und
Kardanik. Ein Punkt
Abzug fiir schlechte

kie
Abaug fiir schlechte

%mmm Lind

Eignung bei Wind
Ay du

Jl.ﬁll

ODDD sehr gut DOOD put OO0 befriedigend D0 ausreichend D mangelhaft
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Trangia/Scandic Eshit, Drign/Waeca, Can/3VE, Bright Sparky/ Aulich
Vertrieb 0 T.040/85 31 06 50, | TeI02813/879-195 | Tol 0431757 2900, | T ASHLIA0E D171 m :J"s-'i?I 3,890,
Tel. 04 1b5d}531 30, | wwweshit.de, WWW.WEELO.C0M, www.svb.de, www.aulich24.de, ngaz.n:rm.
www.scandic.de, Fachhandal Fachhandel www,can-web.com, Fachhandel Fal:hha el
Fachhandel Fachhandel
Prois 103,80 € 8005€ 139,00 € 9990 € 2850 € inkl. 1 Kart. | 4490 €
Gewicht 1.155 g 1182 ¢ 3.300 g 1.741 g 1.700 g 1.016 g
Material Aluminiumwing- Aluminiumwind- Edelstahl dalstahl abnehmbarne
schutz, Messingoren-  Messingbren- ' Suhin Coeishl | ST on b
= m‘ basmum_" ner, beschicht erhaltlich und Brenner
hﬂ_ﬂi@l Im
Bi stoff Spirit ity Spini iril i
__:Ki_-:_uﬂu_h::rt piritus Spiritus piritus Spiritus E:{gmt: Gasy Ventilkartusche
Ausstattung:
mum-.itr. ja ja - - -
ﬂhllmi niegr = ¥ = - [ B
Kochgesohir - a i 4 i . 2
Transporthehditer | ja, Windschutz/ Gurt ez - ja ?asche
Mﬂm EIE .‘%i::r?'lr,.f“ :%nm EIE !1_’5 y 17em clr[:a %3 cm circa %2 Gm mind. 2‘11 cm circa %D cm
| | cm cm |
Mﬂhﬂlﬂ acm circa 5 cm EEEE$ gg:ﬁﬁm EET% gng
awei Tapfe und miltln‘e Fianne, rummuhrl‘ruan Topthalter 34,90 € Grillplatte 14,90 €, S-telliges Alu-
R el e
a Bt ;
11/16€ ﬂ-? B.DO’M 1 Iﬁll 4
00 €
Bafiillen, mont. ainfach ginfach einfach #infach einfach ginfach
Flammenjust. mittel, aufwendig mittel grab mmittel mittel fein
Oberfl. der Auflage | sicher sicher sicher da \sicher, da i sicher, sahr
rutschig/sicher ( Q m< W THT) Ti mmg liegt aul dm%
Geruchsentw, stark stark stark stark W i ki
N \\ Mq ine
r
Standfestigkeit | sehr gt \ _)m.rl \xghr V sicher U | sefir gut Eqﬂmﬁmn m mit
Besonderhelten all-in-one-5 Warmetauscher soll sahr grofe, nach- kn Anleit 1l Karusch kixin extra Standfufl
it konstrukt fir gjemh.:néﬁl Iﬁlltgare Spi:?:as- heﬁ-,%pﬁ.;:ﬂtﬁ g eﬁuﬁeﬁlm El.lsl'fd = edunrueﬂ?{:n:r?ﬂr
nen Sﬂlwénheﬂ '-'-'anﬂevertﬁlung kartusche mit 1,2 1 Brennstofibeh Itzr sichery F’nﬁe und klgine
i dem alle Teile SOrgen Volumen Flamme lasst sich opfe peeignet;
praktisch im Wind- nicht sicher laschen erleghar
schitz verstaut sind
0,75 | Windstille 9 Min /18 g TMin. 155/16 g T Min 155/26 B Min. 30 5/32 g 5 Min, 55/14 g, 4 Min. 30 5/12 ¢
1.01/2m/s 62°C nach 15 Min, 72%C nach 15 Min. 42°C nach 15 Min, nicht maglich 73°C nach 15 Min. B7°C nach 15 M,
mit Kessel mit Kessel
Hitzevertailung unganigende dgende sehr gleichm mafige Warmever- ichméifiga War- hr ;
W ?ﬁé‘%lmng mit ﬁ?lmmwﬁuru it Hﬂm%tmw talﬁm% Bratvargang mmlmg g %rml Iﬁ I
nnkuchentest) ki nne; muss sehr gena durch
chen innen schwarz, | chen innen schwarz, berwacht Brennes
aufien roh da Flamme punktued]
Kommentar Wenn es auf Das ?ystem dhneft Der Klassiker fiir den | Bel etwas Wind hat Dier Kocher biotet mit | Dunch die vier
schnelistmogliche dem Trangia-Kocher, | Bordalttag ededigt sicherer Standiliche, | FuBe hat das
Zubereitung nichi die Einzefteile lassen | die Standardauf- Futer Ausstattung Turmsystem enes
ankomamt, st der sich aber nicht so ben nuverld und grdentlichen sicheren Stand, die

Heiowerten ein sau-
beres Gesamibild.

Lediglich die nicht
iiberall erhaltichen
Sperialkanuschen
triben das Gesami-
bile ern-n-s. Ein Punki
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Heiz- und Bratwens
des kraftigen Bren-
ners sind sehr
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der Bivouag
das Wasser fast nm
Kochen, Ein Punk
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Dﬂmn [] Duo Stove Super Fly Crux F1 Spirit
H-m'hll&r klbu Chrissy Dorn, M3 -Eascade Optim : {:nlem-am'
et ELpIrS A el 1, | TorDibe2/on 10, | e ORT38/93 56 26, Rféus 8 06105/ o1 89, rrgllﬁaz
WA, il com, www,edelrid.de, WWW, I IS, B4, 046 S'Dﬂ 25 55 W, als i, 151 2/890,
Fachhandel Fachhandel Fachhandel www.cascad W, OpliFUSS oS, nga! O0im,
com, Fachhande com, Fachhande| Far;nha
Preis 13590 € 40,00 € 2995 € 62,05 € 49,95 € 2990 €
Gewicht G20 g 264 g 243 147 g B2p 113 ¢
Material Topf Alu mit N Edelstahl Iun'l'nalaf mm ner Stahibrenner und Messin : Edelstahitopfhalier,
nner Messing, -Brenner, n- Messingdise und 5i und -dikse, | Kunststoffwerri
Kunsistoff, Stah de ggm ﬂuﬁ hung
fi Gas/ Gas/ Gars/ Veentil- und Gas/ Schraub- Gas/ Gas/
Kartuschenart Schraubkartusche Schraubkartusche spier. Schraubkart, und Ventilkariusche Schraubkanusche Schraybkarusche
[ . il!eine Tasche iiasche
( circa 10 cm cirea 11 om
i ; circa 1 em circa 1 cm
S] i cica 5 cm circa 4 em
Wind drei Alu- Hﬁl Maonstick
e e Topfset ab 44 95 €, Loy lilﬂi.ﬂ Topfset 959 & €
i Windschutz 12,00 € E‘:ﬁd 351 .Ehﬁ £ Planne
1395€
hl'ilnp’nﬂ. ginfach einfach einfach einfach einfach einfach
Flammenjust. fein fizin fein fein fedn fiin
Oberfl. der Auflage | unsicher, daTopfalter | rutschiest, aber trote recht steht nur auf den | sehr klein, rutschig Topf steht nur auf
rutschig/ sicher wacke atwas Kippelig der Halter, #:" Sprﬁ':fn der
bW, keing keine keine keine kezine
stark/maflg, keine
Standfestigheit mm, Stand- Stand- | Tu Stand- Stand- | Tu m, Stand-
(uf erorgetich | Sianfub W rorgerion | v edorgerian | fuf edpraesicn | i enoraesich
Besonderhelten Warmetausch Audl dche for Pamus-Schraub- Ziind Standfiiche wackelt; bare:
E Iupﬂ:ﬁdenm u?cuftrlﬁarg ayﬂ E&S I;la‘irmacrlfen und s Burmncu-lam.rE & An- Kochgeschirr und Tuplhal%er Gerat
nisolinng Hleunerm ue nommiale ventilkanu- l-enunif,;cn it Text und Gericht max 2 kg wind sehr heifs
schen geeignet hlrr Faﬁﬁl: Tusamimeange-
und GEn altet in Kanuschen-
Eﬂaulﬂl oden
0,75 | Windstille 4 Min555/8g 4Min.305/13 g 4 Min. 40 5/12 g 4 Min. 158/12 g 5 Min. 155710 g 4 Min. 50s/11 g
101/2 m/s B5*C nach 30 Min.! | B&*C nach 15 Min, 7 Min. 56 5 B Min. 545 & Min. 10 5 6 Min. 365
Baschichiun geichmdsfige War- sehr gleich obwohl der Brenner uh'mhtder Brenner
E mmnhm m'é'é?.:",'ﬁa grofien émngdm durch m“ rch ”"“P trﬂngt.:?m auf I:Hm
nn FETE! ur; u
| Flannkuchens nicit nﬁ“ i nn ne gleichmaRige mnfmm
H_a_mwlmn Mu_
Kommentar w-a i Wtz b Lelstungsstar- Der einfache aber Sehr kleines Gerat, Auf in winziges Mafl
'ﬁ'mdstle'p helagen, “r“'?."i‘géﬁ ETEE Mﬂrenr%rpl}egu}l AR kann mit mrdﬁﬂlm_ﬁnm ummmsé?m?ngérﬁﬁtlﬂ
Funimmmt l:lars Gridse aber leichts ein, das Engebinis verschiedenen Kar- Brenner ﬁalﬁ dle e
Sln-g:em Schwdchen bei Ile in der oberen tuschen verwendet ein, die Topfha
W|I'Id nffanhnrt e derTestkandi- | werden und bringt haben allerdings den
u@ ?u dal:en Allerdings ist viel Hetdleistung, kleinsten Durch- und P'Ianrrun
pfal nﬂéehe die Topfauflage recht | Die Topfhalter sm-d messer i Test, Das nur auf den Spitzen
sich fr latt und kiein. Ein allerd sehr stell macht die Huwn& der Halter, 'i'as einen
rmmn mdurm di un grschiedlich nkt Abzug fiir wnsi- nur wenig | zum Balanceakt etwas rutschigen
5 . | cheren Stand auf der Fhelbl.l fache. Pukt Abzug hierfdr Stand aur Folge hat.
Dwmi ute Apsstattung. kleinen Topfauflage Schnellster Brenner Ein Punkt Abzug fur
| Ein Punkt Abzug fir im Test, Ein Punkt unsicheren Stand
| fien und | mdfige Eignung bel Abzug fir unsicheren auf der Kleinen
1 ipe Wind Stand auf hEeu Toptaufiage
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